SEMAINE DU 24-02-2025 AU 02-03-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

TN A |
Gondi | Mardi | Mercredi | Jeudi

DUPONT X

RESTAURATION

Entrée

o7 Salami danois* et
cornichon

Roulade de surimi
mayonnaise

Plat Paupiette de veau sauce
normande

Filet de poisson de la marée
sauce ciboulette

Riz

& Epinards hachés cuisinés

FIEmmental (BIO)
Carré de I'Est

Fromage

=% Fruit de saison

Dessert
' =% Fruit de saison

pomme, betterave) (BIO)
& Chou-fleur sauce cocktail

Y Hachis parmentier
Nparmentier végétarien
Salade iceberg

Tomme des Pyrénées
Tartare nature

Semoule au lait
lle flottante

Fisalade beaucaire (endive,

5T

LE LEFARIELEN]

Salade de pomme de terre
sauce fromage blanc et
ciboulette

Salade de pates aux petits
légumes

Cordon bleu (volaille)

NMcarré fromage fondu
Blé
Gratin de butternut

Brie
Recette Madame Loik

EIFruit de saison (BIO)
EIFruit de saison (BIO)

i Betterave vinaigrette
Potage légumes

Réti de boeuf sauce barbecu
=Poisson meuniére sauce
creme

Fipates (BIO)

# Haricot beurre aux oignons

® saint Nectaire
Chanteneige

Fromage blanc et coulis d
fruits rouge et sucre

Fromage blanc au daim

¢y Contient du porc
Végétarien

Recette du chef ]
¥ Issue de Label %~
Rouge
Patisserie du chef =  VPF L

Local B CE2
VBF & AOP
Global G.A.P = MSC

A Bio

; % ~ A 4 ‘% JI&.I) %\'r

"o i

E2Emincé de chou rouge
rémoulade

Salade verte et dés de
mimolette

o7 B gauté de porc* (BIO)
sauce curry

ZildFalafels (BIO) sauce au
ras el hanout

Semoule

Légumes tajines

Petit suisse aux fruits
Petit suisse sucré

Tarte aux pommes
Elvoelleux chocolat

P J'N_IA_AIZN&

HVE
*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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SEMAINE DU 03-03-2025 AU 09-03-2025 ) | ) 4

DUPONT 3 @ n :

COLLEGE DE L'OISE 2 \!\j
RESTAURATION i-_e

LE LEFARIELEN]

Mardi

Entrée || Salade nigoise i Betterave vinaigrette Salade salpicao (carottes, mais, | Klsalade d'endives aux I salade arlequin (chou rouge,
persil) 3 (9L Carottes rapées = Brocolis sauce creme
C_:ourgettes crues rapées aux ciboulette
fines herbes
Plat E1%" baube de boeuf (BIO) a la| | Emince de volaille sauce ¢*Feijoada revisitée (haricot Elrricassée de moules et Tortillini au boeuf
nigoise waterzool rouge, porc*, épices) poisson sauce dieppoise EildTortellon provencale (BIO
Falafel guinoa sauce Filet de pm;so; de la maree Chl|l végétarien (égréné & Carbonnade de boeuf QﬂFromage rapé (BlO)
provencale Eauce au>§/ erbes végétal, haricots rouges, Frites
Semoule Forr:jmesd apgur s la cré poivrons, concentré de tomate, | [ Choux de Bruxelles
Ratatouille ondue de poireaux a la creme oignons)
FiRiz (BIO)
batonniére de Iégumes
Fromage|| Tomme noire Petit suisse sucré Pere Joseph E1E Maroilles Buchette lait de mélange
Coulommiers Petit suisse aux fruits Chantaillou Mimolette Fripons
Dessert || - Fruit de saison Beignet a la pomme Flan saveur caramel EiFruit de saison (BIO) EiElFromage blanc (BI0) facor
/ @ Eruit de saison Beignet au chocolat Flan saveur chocolat B3 Fruit de saison (BIO) straciatella
= Fromage blanc et coulis de
fruits jaune et sucre
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® CE2 1 Bio
Recette du chef ¥ VBF
<r  Contient du porc @® AOP

[ Local
Végétarien
£ Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc
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SEMAINE DU 10-03-2025 AU 16-03-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

DUPONT X

R E

Mardi

Entrée || Salade de pomme de terre
sauce ciboulette
Salade de pates aux petits

légumes

Plat Cordon bleu (volaille)
Ncarré fromage fondu
Flcourgettes crémées (BIO)

Blé a la basquaise

e, ~
Fromagel ® pont 'Evéque

Carré frais

2 Fruit de saison
=% Fruit de saison

Dessert

|/

STAURATION

Eiklcéleri (BIO) au fromage
blanc
& Chou-fleur sauce cocktail

Wl o ¥ Roti de porc* sauce
dijonnaise

NMBoulette panée de blé
facon thai sauce creme
Purée de pomme de terre
# Carottes vichy

Bleu
Cantadou

Madeleine aux pépites de
chocolat

LE LEFARIELEN]

Salade de mache aux noix
Klchou rouge aux raisins

Paupiette de veal sauce
normande

Paupiette du pécheur sauce
aux herbes

Riz

Beignets de chou-fleur

Emmental
Tomme blanche

EIFruit de saison (BIO)
E1Fruit de saison (BIO)

Macédoine mayonnaise
Potage tomates

¥ Carbonara* (lardons*)
ZildL entilles (BIO) sauce
tomate facon bolognaise
ZikAFromage rapé (BIO)
Pates

Brunoise de légumes

Petit suisse sucré
Petit suisse aux fruits

Cake

Tarte aux pommes

Oeufs durs mayonnaise
Galantine de volaille et
cornichons

Hoki doré au beurre sauce
napolitaine

Y Boeuf Bourguignon

8 Haricot vert

Pommes croustillantes aux
herbes

Gouda
Flvache qui rit (BIO)

Liégeois chocolat
Liégeois vanille

0¥ Contient du porc &

ws  MSC Issue de Label &

HVE

B saveurenoOr

Patisserie du chef *Présence de porc
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B CE2 7 Bio E1 Local Recette du chef ¥¥ VBE Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien o AOP &  Global GAP ¢ VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 17-03-2025 AU 23-03-2025

MIDI

COLLEGE DE L'OISE

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

DUPONT X

|/

RESTAURATION

LE LEFARIELEN]

SEMAINE DES LANGUES VIVANTES

ANGLAIS

K2 Coleslaw
Demi pomelos

¥ Roti de boeuf

Poisson meuniére facon fish
and chips

Sauce tartare

Frites

Petits pois a I'étuvé

Mimolette
Cheddar

Riz au lait

Fromage blanc et coulis de

fruits rouge et sucre

PORTUGAIS
©7Chorizo*
Salade de poulpe

*Rago(t de poisson
portuguais

©¥*Ragout de porc* et son
jus

Concassé de tomates

Riz

®cantal
Buchette de chévre

lle flottante
Pastéis de Nata

ESPAGNOL

Poivrons au vinaigre
balsamique

Gaspacho a la tomate (froid)

o’'Paélla* sans fruits de mer
Paélla aux poissons sans
fruits de mer

Tomme des Pyrénées
Brie

Flcreme dessert vanille (BIQ
Créme dessert caramel

1)
1)
o

_ Jdundi ] Madi T Meroedi | Jeudi 1 Vendvedi _

ITALIEN
FlTomate (BIO) mozzarella
Malis vinaigrette

Escalope viennoise
Npalet végétarien a
I'italienne sauce milanaise
Péates au pesto
Aubergines grillées

&
¥ Gorgonzola
Mascarpone aux fines herbes$

Abricots au sirop
Tranche napolitaine

ALLEMAND

Salade a I'Allemande
(pommes de terre, oignons
frits, salade)

Potage asperges

©’Saucisse de Francfort*
sauce au curry

NMRoulé végétal sauce au
curry

Purée de pomme de terre
Chou rouge braisé

Fl1Edam (BIO)
Chanteneige

Elvoelleux pomme
Forét noire

ouge
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@ CE2 B3 Bio (1 Local Recette du chef ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien o7 Contient du porc & AOP &  Global GAP ¢ VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
=2 MSC i Issue de Label & HVE B saveurenoOr Patisserie du chef *Présence de porc




SEMAINE DU 24-03-2025 AU 30-03-2025 ) | (," 4 A
DUPONT ¥ e 422
COLLEGE DE L'OISE : &),
RESTAURATION e
LE UEPIQHIEIQ
__ fundi WMardi Wevoredi Jeudi Vendredi
Entrée || Macédoine mayonnaise Flcarottes rapées (BIO) KAchou blanc Alsacien Mache aux croGtons Quiche au fromage
Potage légumes vinaigrette Salade verte et dés de Klcéleri rémoulade 27 Quiche Lorraine*
Klsalade d'endives aux mimolette
pommes
Plat Emincé de poulet sauce NMomelette Pavé au veau haché sauce Filet de poisson de la marée | | ¥ 05 5quté de porc* (BIO) a
poulette o7Palette a la diable* cumin sauce fagon beurre blanc la diable
NMFalafel plat sauce aux Purée de pomme de terre **Pépites de colin dorées aux ¥ Boulettes de boeuf sauce NMiGalette de boulgour, pois
herbes Poélée de butternut 3 céréales sauce creme creme chiche et emmental &
B Haricot vert Blé Gratin de chou-fleur I'orientale sauce tomate
Riz pilaf avec oignons A Epinards hachés (BIO) Pommes Vapeur Petits pois a la francaise
cuisinés Pates
Fromage EICamembert (BIO) Tomme blanche Gouda Bleu ® saint Nectaire
Cantafrais Fripons Recette Madame Loik Rondelé nature St Morét
Dessert|| # Eruit de saison Flan saveur chocolat Yaourt au fruit mixé FIEruit de saison (BIO) @Spécialité pomme mirabelle
£ Fruit de saison Flan saveur vanille Yaourt nature sucré E3Eruit de saison (BIO) Purée pomme cassis

ST

4

-

| J {

q( > j_,::./‘ /
2 X 4
2 N A L

) |

.
\l ./
/
>
/

b N \ U
-\l ¥

# CE2

=2 MSC

Végétarien

FA  Bio
«¥ Contient du porc &
24 Issue de Label

E] Local

AOP ul,
HVE

Global G.A.P
B saveurenoOr

Recette du chef ¥ VBF

e

VPF

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Patisserie du chef *Présence de porc

<=5




SEMAINE DU 31-03-2025 AU 06-04-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

DUPONT X

|/

RESTAURATION

Mardi

RiIIettes de thon
2YSaucisson a l'ail* et
cornichon

Entrée

Plat 1% sauté de boeuf (BIO)
sauce forestiere

Filet de poisson de la marée
sauce ciboulette

El# Gratin dauphinois

Poélée de champignons

e, ~
Fromagel ® pont 'Evéque

Carré frais

2 Fruit de saison
=% Fruit de saison

Dessert

LE LEFARIELEN]

Klcéleri rémoulade
# Brocolis vinaigrette

Cari de poulet
Nicari de lentilles

# Carottes vichy
Riz

Edam
Tartare nature

FIFromage blanc (BIO) au
spéculoos

Fromage blanc et coulis de

fruits rouge et sucre

#il Betterave vinaigrette &
'ancienne
Potage carotte

¥ o7 Jambon blanc*

Sauce jus de thym
MBouchée de blé et pois au
pistou jus de 4 épices

Pates

Beignets de courgettes

Elsaint Paulin (BIO)
Buchette lait de mélange

- Fruit de saison
% Fruit de saison

FiTomate au persil (BIO)
Salade fraicheur (salade,
pamplemousse, carottes)

@lEscalope de volaille sauce
barbecue

Npalet montagnard sauce
barbecue

Pommes de terre rissolées
& Haricot beurre

Mimolette
Chanteneige

Cocktail de fruits
Abricots au sirop

# Chou-fleur sauce cocktail
Carottes jaunes rapées
vinaigrette

“*?Poisson meuniere
Merguez

Piperade de Légumes
Fisemoule (BIO)

Petit suisse sucré
Petit suisse aux fruits

Tarte citron

[icake aux pépites de
chocolat
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B CE2 [ Bio Local Recette du chef ¥ VBF
Végétarien ¢? Contient du porc @ AOP .. Global GAP  w
= MSC #4 Issue de Label & HVE B SaveurenoOr

VPF

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Patisserie du chef *Présence de porc




/"‘?
SEMAINE DU 21-04-2025 AU 27-04-2025 ) | Y 7 1}"
DUPONT X e =
COLLEGE DE L'OISE 5
i- cad

]
RESTAURATION e

LE LEFARIELEN]

L fundi | Madi

Entrée i Betterave vinaigrette Concombre a la menthe o’Paté* de campagne et Tomate au persil
Haricot vert vinaigrette KAchou blanc mayonnaise cornichon Courgettes crues rapées aux
Roulade de surimi fines herbes
mayonnaise
Plat ElHachis parmentier au o ¥ ElBrajisé de porc* (BIO)| | Sauté de veau printanier Colin paneé sauce citron
canard sauce marengo NiPavé fromager sauce Aiguillette de dinde sauce
Ndparmentier végétarien = Pavé de colin sauce normande supréme
basquaise Pommes de terre noisettes | | FRiz (BIO)
Ratatouille i Petits pois a I'oignon & Epinards hachés cuisinés

% Coeur de blé

Fromage @ saint Nectaire Tomme noire Petit suisse sucré Edam
Rondelé nature Fripons Petit suisse aux fruits Recette Madame Loik
Dessert EIFruit de saison (BIO) Elyaourt vanille (BIO) Patisserie au chocolat E Fruit de saison
EAEruit de saison (BIO) Yaourt aromatisé - Fruit de saison
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@ CE2 B3 Bio (1 Local Recette du chef ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien oy Contient du porc & AOP &  Global GAP ¢ VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC B Issue de Label @& HVE Saveur en Or Patisserie du chef *Présence de porc
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