SEMAINE DU 06-01-2025 AU 12-01-2025 L

ZI(I)DLlLEGE DE L'OISE DUP_()NTN

. RESTAURATION s
 Mardi | Mercredi | Jeudi f
Entrée || Betteraves vinaigrette Salade d'endives aux Roulade de surimi Eicarottes rapées (BIO) Salade iceberg aux crodtons
Macédoine mayonnaise crodtons mayonnaise vinaigrette KAchou blanc Alsacien d
K2panais rémoulade Oeufs durs mayonnaise KM= chou rouge vinaigrette ¢t
mimolette
Plat " Raviolis au boeuf Ragodt de poisson ¥ 07'Sauté de porc* sauce SdEscalope de poulet sauce | | EllPates aux 2 saumons
NMRaviolis de légumes Y Ficarbonnade de boeuf chasseur normande crémeés
(BIO) MHaricots rouges, mais et | | Momelette «Pates carbonara*
& Carottes vichy concassée de tomate Gratin de chou-fleur EikAFromage rapé (BIO)
FikEdEcrasée de pomme de || Piperade de Légumes Pommes Vapeur
terre (BIO) ‘% Coeur de blé
Fromageg Cake marbré K1 Maroilles Cheévre Petit suisse aux fruits Coulommiers
Barre pétissiére Fripons Cantafrais Petit suisse sucré Rondelé alil et fines herbes
Dessert || Compote de pomme < Fruit de saison ElFromage blanc (BIO) aux || Pithiviers & la pomme - Fruit de saison
Purée pomme cassis £ Fruit de saison pralines roses Pithiviers frangipane % Fruit de saison
Fromage blanc fagon
straciatella

‘;.'

- N\
Recette duchef ] Local B CE2 7 Bio VBE Les menus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
Végétarien oy Contient du porc & AOP & Global GAP x;\‘ HVE possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

v VPF

4] Issue de Label Saveur en Or . Patisserie du chef =2  MSC *Présence de porc
Rouge




SEMAINE DU 13-01-2025 AU 19-01-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

TN A |
Wndi | Mardi | Mercredi | Jeudi

DUPONT X

RESTAURATION

Entrée | <rPaté* de campagne et
cornichon
ElRillettes de thon

Plat Sauté de volaille sauce au
romarin
Filet de poisson de la marée
sauce a l'aneth
& Haricot beurre
Elrommes boulangéres

Fromage @ cantal
Fromage frais nature (carré
croc lait)

Dessert|| FiFruit de saison (BIO)

1 ' EIFruit de saison (BIO)

5T

LE LEFARIELEN]

Salade verte et des de
mimolette

K2chou blanc vinaigrette

Macédoine mayonnaise
Potage potiron

o’Pates carbonara* «/ER6ti de porc* et son jus
NMpates petits pois tomates NMcalette panée pois

sauce creme fromagére légumes sauce supréme
Fromage rape #i Carottes vichy

E1| entilles cuisinés (BIO)

Petit suisse sucré
Petit suisse aux fruits

EliBrie (BIO)
Cantadou

% Fruit de saison
<+ Fruit de saison

Flan saveur chocolat
Flan saveur caramel

i Chou-fleur sauce cocktail
Klcarottes rapées a l'orange

F1% Daube de boeuf (BIO)
sauce provencale
NMBoulettes au soja tomate €
basilic sauce tomate
Potatoes

Jardiniére de légume

Edam
Tartare nature

—t

[idcake butternut aux pépite
de chocolat
Barre péatissiere

< Contient du porc Bl Recette du chef
Fi Bio Végétarien
® AoP % HVE

B CE2
¥ VBF

(9 Local
Bl Issue de Label
Rouge

) *Présence de porc
Patisserie du chef P

EikAcéleri (BIO) rémoulade
ﬂSaIade d'endives aux noix

Pépites de colin dorées aux 3
céréales sauce citron

Filet de poulet et son jus de
volaille crémé

i Brocolis

Riz

Emmental
Vache picon

Flyaourt Vanille (BIO)
Yaourt nature sucré

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 20-01-2025 AU 26-01-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

Entrée

Plat

Fromage

¢y Contient du porc
Végétarien

Patisserie du chef

Elvéli mélo de carottes
rapées vinaigrette
Klchou rouge aux raisins

vf:Egréné de boeuf a la
bolognaise

AT entilles sauce tomate
fagon bolognaise
EikAFromage rapé (BIO)
Elpates (BIO)

Brunoise de légumes

Bleu
Mimolette

| Dessert' Creme dessert caramel

Creéme dessert vanille

DUPONT X

RESTAURATION

Haricot vert vinaigrette
Potage tomates

o MIRaclette savoyarde*
(pomme de terre, lardons,
fromage raclette)
MEIRaclette végétarienne
(pommes de terre, oignons
mixés, fromage raclette)
Salade iceberg

Petit suisse aux fruits
Petit suisse sucré

EIFruit de saison (BIO)
EIEruit de saison (BIO)

5T

LE LEFARIELEN]

__ Mardi | Mercredi | Jeudi __

Salade de riz fagon nicoise
(riz, tomate quartiers,
vinaigrette)

Elsalade gourmande de
boulgour aux petits Iégumes

Pavé au veau haché sauce
poivrade

=Pavé de colin sauce
dijonnaise

Beignets de chou-fleur

Blé

Buchette lait de mélange
Elvache qui rit (BIO)

% Spécialité pomme poire
‘% Compote de pomme

YVendredi

Fisalade et mais (BIO)
vinaigrette

Bl Brocolis sauce creme
ciboulette

*?Filet de poisson de la
marée sauce creme
Merguez

Poélée de Potiron

Purée de pomme de terre

Tomme blanche
Rondelé nature

Eclair vanille
Eclair au chocolat

Recette du chef ]
¥ Issue de Label %~
Rouge
VPF L

Local B CE2
VBF & AOP
Global G.A.P = MSC

A Bio

a% ~ WA 4 .ﬁg J:&.ﬂ %\'r

HVE
*Présence de porc

i Betterave vinaigrette
Bl Carottes cuites au curry

FAEmincé de poulet (BIO)
sauce tandoori

NMGalette de boulgour, pois
chiche et emmental &
I'orientale sauce curry
Semoule

batonniére de légumes

®pont I'Eveque
Gouda

-+ Fruit de saison
% Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant trlbutaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

7,




SEMAINE DU 27-01-2025 AU 02-02-2025

MIDI

COLLEGE DE L'OISE

Entrée

Plat

Fromage

Dessert '

¢y Contient du porc
Végétarien

A S—

e —

I

DUPONT X

R E

__ Mardi | Mercredi | Jeudi __

Macédoine mayonnaise
Potage Iégumes verts

F1 o7 Braisé de porc* (BIO)
sauce marengo
Nsamoussa aux [égumes et
son jus

& Carottes vichy

Pates

® saint Nectaire
Saint Paulin

- Fruit de saison
% Fruit de saison

L

STAURATION

Oeufs durs mayonnaise
©“Mortadelle* et cornichons

ilEscalope de volaille sauce
poulette

Filet de poisson de la marée
sauce aux herbes

# Epinards hachés cuisinés
& Coeur de blé

E1Edam (BIO)
Cantafrais

Fromage blanc au
spéculoos

fruits jaune et sucre

Fromage blanc et coulis de

5T

LE LEFARIELEN]

K2endives vinaigrette
Klcéleri rémoulade

¥ Roti de boeuf sauce
forestiére

Npavé fromager sauce
normande

Pommes de terre rissolées
Poélée de champignons

Camembert
Cantadou

EIFruit de saison (BIO)
EIFruit de saison (BIO)

Salade asiatique (carotte, FiChou-fleur a la flamande

QC R

chou blanc, vinaigrette soja gt| (BIO)
sésame) Salade aux segments de
Demi pomelos mandarine

*?Filet de merlu sauce
hollandaise

Goulash de boeuf

2% Gratin dauphinois
Poélée de cobtes de blettes

NMNem aux [égumes

Nem de volaille

Sauce aigre douce

FiRiz (BIO) facon cantonais
Cordiale de légumes
(carottes, céleri, haricot,
salsifis)

Petit suisse aux fruits
Petit suisse sucré

Tomme des Pyrénées
Fripons

lle flottante
Riz au lait

Moelleux chocolat coco
Tarte au chocolat

; Issue de Label
Rouge

Patisserie du chef =  VPF L

Recette du chef ] Local
Y vBF

Global G.A.P

# CE2 5]

& AOP

= MSC

"}a 24

%\'r&ﬂm a%fr ”; y

v

i

a_t

Bio
HVE

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 03-02-2025 AU 09-02-2025 L
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

DUPONT X

RESTAURATION '-—e

LE LEFARIELEN]

__ Mardi | Mercredi | Jeuti__

Crépe au chocolat

\

<= Fruit de saison

(BIO)
Yaourt aromatisé

FIFruit de saison (BIO)

4
Recette du chef ]

. %Mﬂm %\'r

‘;.'

Entrée | EIEAcoleslaw (carotte BIO, || Haricot beurre vinaigrette a Eraboulé Mais vinaigrette K2Endives vinaigrette
chou blanc BIO, mayonnaise) | I'échalote M5 salade de pommes de | | Potage carotte Céleri au fromage blanc
MAache et dés d'emmental Salade coeurs d'Artichaut terre

Plat % ¥ Jambon blanc* NMomelette Sauté de dinde sauce bercy || Beignets de calamar Y*Ficarbonnade de boeuf
NiFalafel quinoa sauce a Y Boulettes de boeuf sauce | | Pépites de colin dorées aux 3| Escalope viennoise (BIO)
'oignon tomate céréales sauce tomate Sauce béarnaise QCurry de pois chiches
EK2ecrasé de pomme de | | F1Semoule (BIO) il petits pois & I'oignon Gratin de brocolis a la pulpe de tomate (BIO)
terre Ratatouille Riz Pommes Vapeur Fromage rapé
Choux de Bruxelles Pates

& Carottes vichy

Fromage Buchette de chévre Brie Tomme grise E1® Mmaroilles Mimolette
Fraidou St Morét Rondelé nature Recette Madame Loik Carré frais

Dessert|| Crépe au sucre & Fruit de saison Fiyaourt brassé banane B Fruit de saison (BIO) Liégeois chocolat

Liégeois vanille

J'h 4 ,.Z./Q

or Contient du porc Local B CE2 Bio Les menus ne sont pgg contractuels, le serwcg achats étant tributaire des variations
Végétarien A Issue de Label % VBF @& AOP HVE possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

] Rouge *Présence de porc
Patisserie du chef =  VPF & Global GAP == MSC

/
y




SEMAINE DU 24-02-2025 AU 02-03-2025
MIDI
COLLEGE DE L'OISE

TN A |
Gondi | Mardi | Mercredi | Jeudi

DUPONT X

RESTAURATION

Entrée

o7 Salami danois* et
cornichon

Roulade de surimi
mayonnaise

Plat Paupiette de veau sauce
normande

Filet de poisson de la marée
sauce ciboulette

Riz

& Epinards hachés cuisinés

FIEmmental (BIO)
Carré de I'Est

Fromage

=% Fruit de saison

Dessert
' =% Fruit de saison

pomme, betterave) (BIO)
& Chou-fleur sauce cocktail

Y Hachis parmentier
Nparmentier végétarien
Salade iceberg

Tomme des Pyrénées
Tartare nature

Semoule au lait
lle flottante

Fisalade beaucaire (endive,

5T

LE LEFARIELEN]

Salade de pomme de terre
sauce fromage blanc et
ciboulette

Salade de pates aux petits
légumes

Cordon bleu (volaille)

NMcarré fromage fondu
Blé
Gratin de butternut

Brie
Recette Madame Loik

EIFruit de saison (BIO)
EIFruit de saison (BIO)

i Betterave vinaigrette
Potage légumes

Réti de boeuf sauce barbecu
=Poisson meuniére sauce
creme

Fipates (BIO)

# Haricot beurre aux oignons

® saint Nectaire
Chanteneige

Fromage blanc et coulis d
fruits rouge et sucre

Fromage blanc au daim

¢y Contient du porc
Végétarien

Recette du chef ]
¥ Issue de Label %~
Rouge
Patisserie du chef =  VPF L

Local B CE2
VBF & AOP
Global G.A.P = MSC

A Bio

; % ~ A 4 ‘% JI&.I) %\'r

"o i

E2Emincé de chou rouge
rémoulade

Salade verte et dés de
mimolette

o7 B gauté de porc* (BIO)
sauce curry

ZildFalafels (BIO) sauce au
ras el hanout

Semoule

Légumes tajines

Petit suisse aux fruits
Petit suisse sucré

Tarte aux pommes
Elvoelleux chocolat

P J'N_IA_AIZN&

HVE
*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

/
y




