VILLE DE COMPIEGNE [ ]
Du 17/06/2024 au 21/06/2024

Menu compiegne

Carottes rapées (régionales) 00. Vinaigrette au citron
Sauté de porc (régional) 90 - sauce caramel
/Paupiette de poisson - Sauce au curry

Semoule bio @

Camembert Bio @
Flan a la vanille

Pasteque

Gratin de pommes de terre bolognaise
/Gratin de pommes de terre au fromage
Fromage blanc sucré

Galettes bretonnes

Radis rose rapé - Vinaigrette
Pané fromager

Haricots beurre persillés
Cantal AOP©

Biscuit pompon

Cake au chorizo du chef©
/Cake aux fromages recette du chef o
Réti de dinde) - Sauce au jus

/Omelette nature avec sauce - Sauce tomate
Petits pois carottes

Massdam Bio @
Péche

Oeuf dur -, mayonnaise
Pavé de merlu MSC® - Sauce aurore
Riz de camargue IGP

Saint Moret Bio
Ananas

Vendredi

@Régional OOrigine France @ Bio ®Produit labellisé (1) Plat signature Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
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VILLE DE COMPIEGNE [ ]
Du 24/06/2024 au 28/06/2024

Menu compiegne

Salade verte - Vinaigrette a I'échalote
Gratin de gnocchis, camembert et thym
Suisse fruité

Gaufre de Liege

Tomate (régionale) . Vinaigrette au basilic

Boulettes au boeuf{) - Sauce arrabiata
/Boulettes de soja - Sauce arrabiata
Gratin de courgettes et carottes

Petit moulé nature

Yaourt arébme (régional)

Pizza

Morceaux de colin MSC® - Sauce Dieppoise
Riz de camargue IGP

Coulommiers

Cerises

Melon

Garniture Wrap poulet au curry et carottes - Wrap
/Garniture wrap poisson blanc au curry et crudités - Wrap
Yaourt sucré

Cake a la framboise du chef©

Betteraves Bio @ - Vinaigrette au miel
Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
Pommes de terre cubes rissolées

Emmental Bio ®

Fraises

Vendredi

@Régional OOrigine France ®Produit labellisé (1) Plat signature D Bio Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
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VILLE DE COMPIEGNE [ ]
Du 01/07/2024 au 05/07/2024
-

Menu compiegne

Taboulé (a la semoule Bio) @
Normandin de veau - Sauce champignons
/Quenelle nature - Sauce champignons
Petits pois au jus

Vache qui rit Bio ®

Nectarine

Pasteque

Emincé de filet de poulet - Sauce tex mex
/Boulettes de soja - Sauce tex mex
Coquillettes Bio

Buchette lait mélange

Flan a la vanille

Courgette rapée - Vinaigrette

Omelette du chef au fromage 00
Purée de pommes de terre et épinards
Yaourt surcré(régional)

Eclair au chocolat

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise

Jambon blanc Label Rouge®
/Oeufs durs

Frites - , mayonnaise

Gouda Bio @

Salade de fruits frais

Tomates cerises

Tarte au fromage du chef@
Salade verte - Vinaigrette
Petit beurre

Créme dessert au chocolat

Vendredi

(6o} Bio ®Produit labellisé (1) Plat signature Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.



